
Joyeux noël !

CARTE 
DES FÊTES

2024



APÉRITIFS
Assortiment de gougères - x30                                                 4€
Saumon fumé d’Ecosses maison - 100g                          9,20€
Ballottine de foie gras de canard maison - 250g              27€
Croquilles d’escargots de Bourgogne - x12                         15€
Box apéritive surprise festive - x 6 personnes                  75€

ENTRÉES
Chausson aux escargots, légumes mijotés                    8,90€
Pâté croute de chevreuil au cassis                                    9,50€
Pâté croute du père noël à la truffe noir                              13€
Tourte ris de veau et foie gras de canard                       9,90€
Médaillon de saumon d’Ecosse façon Bellevue            8,20€

POISSONS
Médaillon de Lotte, sauce au crémant de Bourgogne     17€
Filet de Bar, sauce aux fruits de mer                                       17€
Mijoté de légumes végétarien, façon Wellington               12€

VIANDES
Suprême de pintade rôti, crème de morilles                       17€
Civet de chevreuil, sauce grand veneur                                14€
Fricassé de poulet jaune, sauce forestière                          14€



ACCOMPAGNEMENTS - 4€
Gratin dauphinois                                                                                  
Ecrasé de pomme de terre à la truffe d’été                                    
Flan de potimarron et éclats de châtaigne                             
Risotto aux cèpes et écrevisses                                                         
Poêlé forestière                                                                                               

BOISSONS
Champagne Brut. Veuve Pelletier - 27€
Crémant de Bourgogne Brut. Valentin Vignot - 15€

Vin blanc, AOC Petit Chablis. Domaine Dampt - 18€
Vin blanc, AOP Cabardès "Préjugés" Domaine Ventenac - 12€

Vin rouge, Saint Amour. Domaine André Vonnier - 11€
Vin rouge, Hautes Côtes De Nuits. Domaine de Chambris - 20€

BUCHES - 4,20€  
à partir de 4 personnes 

La Chocolat

L’Exotique

La Capuccino

Mousse pamplemousse, croustillant zesté d’agrumes, 
biscuit madeleine, crémeux clémentines Corse

Mousse chocolat lait 38%, croustillant feuillantine, 
dacquoise noisettes, crémeux caramel

Mousse cappuccino, croustillant chocolat Dulcey, 
biscuit joconde, crémeux café doux



COMMANDES*

NOËL
jusqu'au 19 décembre

NOUVEL AN
jusqu'au 26 décembre

NOËL
Le 24 décembre entre 11h et 18h

NOUVEL AN
Le 31 décembre entre 11h et 18h

RETRAITS

86 route de dijon - 21470 Brazey-en-plaine
06.71.21.46.93 - contact@choltraiteur.fr

Merci !

*sous réserve de disponibilité des produits

NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE



Galette des rois frangipane

 A peine la période de noël terminé,
l’épiphanie pointe le bout de son nez!

CHAUD DEVANT !

6/8 parts 18€
8/10 parts 22€

L’équipe de Chol Traiteur vous propose ...

NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE


